DEUTSCHLANDS BESTES FOOD-MAGAZIN*

-

. el |11 1111 1l
ift 11 November 2011 Deutschland € 6,00 1901700706003 11

EINSCHMECKER

INTERNATIONALE GOURMET“_OURNAL

Weinreise Apulig

VON ANDREA CAVALIERI, ,ANTICO PASTIFICIO BENEDETTO CAVALIERI", MAGLIE

200 g Kichererbsen, Tagliatelle und Kichererbsen alla Salentina

'}"ﬁm”é 150 g gewdr-— 7 TATEN FUR 4 PERSONEN
CITES SUPPERGEMUSE  nye kichererbsen tiber Nacht in Wasser mit etwas Natron quellen lassen.
(Karotte, Tomate, Zwiebel, i . e .
) : Am nichsten Tag zusammen mit dem Suppengemlise kochen. Wenn die
Sellerie), 150 g gerdu- . : i . . .
Kichererbsen fast gar sind, die in kleine Wiirfel geschnittene Pancetta
cherte Pancetta (Bauch- . . ; e i : . T
.. ineiner groBen Pfanne im Olivendl leicht anbréunen. Die Tagliatelle in
speck), 2-3 Essl. Olivendl, N - = 2 .
. reichlich Salzwasser kochen, dabei oft umriihren. Die Pasta abgieBen,
400 g Tagliatelle, g ; e 512
.." kurz bevor sie al dente ist. Abtropfen lassen und in die Pfanne zu der
Salz, gehackte Petersilie p . g x| ;
. ; ancetta geben. Die Kichererbsen mit einigen Loffeln von ihrem Koch-  Nudelhersteller
und sehr fein geschnit- = = , : =
3 wasser und den Gem(isewiirfeln dazugeben und ziehen lassen, bis Andrea Cavalieri
tener Peperoncino . : % : : : e
; die Tagliatelle den richtigen Biss haben. Beim Anrichten Petersilie und Madalie
nach Belieben : .. aus Mag
Peperoncino dariiberstreuen.

C EINKAUFEN )

@ Antico Pastificio

Benedetto Cavalieri
Inhabergefiihrte Pastamanutaktur von
1918. Die handwerklich hergestellten Nu-
deln werden mit Bronzemodeln hergestellt
und trocknen langsam an der Luft. Der Fir-
mengriinder schuf, inspiriert vom italieni-
schen Futurismus, eine Nudelform namens
ructo pozza (verrlicktes Rad), in der drei
unterschiedliche Teigstirken und Ober-
flichenbeschaffenheiten vereint sind.
Tipp: Die Penne wurden bei Tests mehrfach
im Foinscnmecker hoch gelobl.
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