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a pasta!

Depuis cing généralions. la fanulle Cavalieri n a dautre ambition que de

sroduire la quintessence de la pite artisanale. Une seule recetie. du temps,
/ f

le gont de lexcellence et Feamouer die travail bien foil... Mchiie ol tlentte !
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Dans le lzboratoire, les meilleures semoules de blé dur seront transformées en spaghetti, avant d'étre posés
& cheval sur des bambous du Tonkin qui laissent respirer la pate, puis prendront place dans un séc
de droite, rigueur at contréle de I'homme jusqu'a la phase finale, 'empaquetage avant la comm
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Dés lantrée, alignées sur les dlagéres, sont réunies toutes les formes de pétes que produit Benedetto Cavalieri. Uétiquette bleue est devenue label de qualite
et d’un certain art de vivre. Au bureau, le portrait d'Andrea, 'arrigre-grand-pére qui vellle sur les générations & venir. En bas, ruote aux langoustines et roguette.

nutrittonnelles du ble dur. Le procede, divise en
ipuatre temps, se dévoule au premier ftage du bit-
ment, ot L templratuee avoisine les 20 °C Eape
rusmers tne, malaxer longuement la semoule avee
Vean. Numeero due, passer lentement L préparation
dlans les frafile off bronze, moules en bromee perforts
sefon dilférentes formes, Puis les péres sont mises i
gécher & basse température, de 24 4 40 heures sur
des elaies en bols : un séchoir date de 1937, La der-
niere phase, dite « de stabilisation =, nécessite encore
24 heures pendan lesquelles les piates somt stockées

avee soin (ks une pigce climatisée. Fin prétes, d oo
aspect poreus qui retient la sauce. elles rejoiment le

resz-dle-chanssees om elles somt empadueiees jur des
e mcticalenses. Vingi-trois varietes de pites
ont conequis de nombrens palais, qui sont cxpédices
anx quatre coins de la planéte pour fre servies sur
les meillenres tables.... Lactenr Harvey Keitel n'in-
terrompit-il pas un toumage jusqua la hveaison de
ses pites préfeetes. Caprice de star ou dépendarice
a une drogue dowee # Seule certitude, il est difficile
des'en w.%st‘r lorsopon v a goute.

O peut trouver le goif unigue de ces prites arli-
sanales en Frunce ders les boutigues Risorunces.
Mille mervis & Comptoir d Ttalie qui nous o adés
deans fe réalsation de ce reporige.



