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AMIAMO L’AFRICA

SIAMO FORTI

N.17
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2008
€1,90



Showfood: i grandi cibi

Ruote pazze, lasagnotte
e spaghettoni di semola
di grano duro, Pastificio
Benedetto Cavalieri
(2,90 euro la confezione
di 500 g). Gocee di
aceto balsangjco
extravecchio Vittorio,

La Ca dal Non Acetaia

1883, (109 euro _w
la bottiglia in edizione_

limitata di 200 ml).
Trota-affumicata

(9 euro la confezione di
100 g) e caviale di trota
(9,50, euro il vasetto

di 90 g), Friultrota.

Uantipasto

A

per condire

la pastaseiutta

AZIENDA Friultrota
PRODOTTO Trota affumicata

Niente conservanti, nessun
colorante: i filetti di trota sono tutti
puliti e spinati a mano, affumicati
con legni bianchi e aromatizzati con
bacche ed erbe. | pesci vengono
pescati nelle acque pil pulite del
fiume Tagliamento.

LA MORTE SUA

Si consuma come antipasto in
tre varianti: accompagnata con la
mozzarella di bufala; spruzzata
di sugco d'arancia e limone;

o abbinata ad asparagi lessati.

DOVE S| COMPRA
Per informazioni su spedizioni
e negozi: tel. 0432.9566560.

AZIENDA La C3 dal Non Acetaia
PRODOTTO Aceto balsamico

Per fare questo aceto si usano uve di
trebbiani e lambruschi. Il segreto &
capire ogni anno la diversa cottura

a seconda del raccolto. | legni

delle botti sono di castagno, gelso,
ciliegio, rovere e anche ginepro.

Due invecchiature: 12 o 25 anni.

LA MORTE SUA

Puro, da servire su un cucchiaino di
vetro o ceramica. Con Parmigiano
Reggiano delle “vacche rosse”.
Sciolto sul gelato alla crema

(rigorosamente di altissima qualita).

DOVE S| COMPRA
Per informazioni, scrivete una mail
a: cadalnon@vignola.it.

e

Il paradiso dei 00!()5:

AZIENDA Benedetto Cavalieri
PRODOTTO Pasta di grano duro

Il grano utilizzato é solo quello del
nord della Puglia, dove soffia un
vento costante. L'impastatura & lenta
e I'essiccazione (la pasta & appesa
su canne) a bassa temperatura
(sotto i 52 gradi) per non alterare

le qualita della materia prima.

LA MORTE SUA

Gli spaghettoni con sugo
semplice: olio extravergine crudo,
Parmigiano, prezzemolo, pepe

e succo di limone. Le lasagnotte,
con pancetta saltata e ceci bolliti.

DOVE SI COMPRA
Per informazioni, scrivete una mail
a: cavalieribenedetto@virgilio.it.

TESORI D'ITALIA

SUPERDELIZIE

Sapori d’autore

Abbiamo scelto i migliori
prm!u!ton presenti al *Taste”,
Qui vi sveltamo le loro succulente
creazioni. Con gli abbinamenti
migliori per g vustarle.

di Simone Marchetti
styling di Cristina Dal Ben e Mariangela Negroni
foto di Enzo Truoccolo




